
PRIMEROS

Empanada de carne
Chorizo criollo y morcilla (cada 2 pax)

Ensalada de queso de cabra (cada 3 pax)
Mazorca de maíz a la brasa con mantequilla saborizada (1/2 por pax)

SEGUNDOS

Secreto de cerdo ibérico
Entraña de ternera

Muslo de pollo de corral deshuesado
-todo acompañado de papas asadas y verduras a la parrilla-

POSTRES

Crepe de dulce de leche o Brownie con helado de vainilla

Café, pan, agua y vino
Tinto: Bodegas Taron 4M

Blanco y rosado: Bodegas Taron
(1 botella cada 3 personas)

38,50 € 
IVA incluído

Se solicita paga y señal del 50% para dar por confirmada la reserva.

MENÚ GRUPOS



PRIMEROS

Empanada de carne
Chorizo criollo y morcilla (cada 2 pax)

Ensalada Caprese (cada 3 pax)
Provolone a la brasa con orégano (cada 3 pax)

SEGUNDOS

Solomillo de cerdo ibérico con salsa gorgonzola
Entraña de ternera

Colita de cuadril (importación)
-todo acompañado de papas asadas y verduras a la parrilla-

POSTRES

Flan casero de huevo con nata y dulce de leche
o

Mousse de dulce de leche con virutas de chocolate

Café, pan, agua y vino
Tinto: Bodegas Taron

Blanco y rosado: Bodegas Taron
(1 botella cada 3 personas)

43,50 € 
IVA incluído

Se solicita paga y señal del 50% para dar por confirmada la reserva.

MENÚ GRUPOS



PRIMEROS

Empanada de carne
Chorizo criollo y morcilla (cada 2 pax)

Ensalada de queso de cabra (cada 3 pax)
Provolone a la brasa con orégano (1/2 por pax)

Jamón ibérico (cada 3 pax)

SEGUNDOS

Bife ancho D.O. Argen�na (entreco�e) 250 gr
Colita de cuadril (importación) 300 gr

Solomillo D.O. Argen�na 200 gr
-todo acompañado de papas asadas y verduras a la parrilla-

POSTRES

Crepe de dulce de leche
o

Copa cheesecake de membrillo y crumble de avellanas

Café, pan, agua y vino
Tinto:  Baluarte Rivera del Duero 
Blanco y rosado: Bodegas Taron

(1 botella cada 3 personas)

52,00 € 
IVA incluído

Se solicita paga y señal del 50% para dar por confirmada la reserva.

MENÚ GRUPOS


